b

Antipasti
Antipasti

[l Classico 14€

Aperitivo da condividere composto da taralli ai cereall,
olive, focaccia, mandorle salate e tostate e crudité di
carote con salsa rosa.

@ L 13 F78

Degustazione di verdure sott'olio 15€
Peperoni sott'olio ripieni di tonno, melanzane sott'olio,

pomodori secchi e carciofini serviti con crostini di
pane

2@ 48

Burro & Acciughe 13€

Crostini di pane, burro e acciughe Reserva del Mar
Cantabirico.

1, 4,7

Mix Mini Crostini 12€

Selezione di 5 mini crostini; ordinabili anche
singolarmente:-stracciatella e pomodoro confit-
stracciatella e melanzana a funghetto-tartare di

manza fassona e senape di Digione-crudo di ricciola e
kefir-tartare di gambero rosso, mela verde, kiwi e
cetriolo

#§ 1,2,3,4,7,10

Mini Crostino Con Stracciatella 1.50€
Affumicata E Pomodoro Confit
1,7
Mini Crostino Con Stracciatella E 1.50€

Melanzana Al Funghetto
1,7

OTECA

your menu
language
here

Mini Crostino Con Tartare Di Manza 3€
Fassona

Crostino con tartare di manza Fassona Piemontese e
salsa alla senape di Digione.

1,10

?

Mini Crostino Con Tartare Di Ricciola E 3€
Kefir
Mini Crostino con tartare di ricciola e kefir alle erbette
fini.

* 1,47

Mini Crostino Con Tartare Di Gambero 3€
Rosso

Mini Crostino con tartare di gambero rosso, mela
verde, kiwi e cetriolo

# 1,2

Paleta lberica 100% Pata Negra 22€

Prosciutto Iberico proveniente da razza lberica 100%
Pata Negra.

Degustazione di salumi 35€
Degustazione dei nostri salumi. Paleta Iberica,

chorizo, spalla cotta la proibita, San Daniele Riserva 18
mesi e capocollo della Valle d'ltria serviti con pane

Selezione Di Salumi & Formaggi 36€
Magnum
Selezione di Salumi e Formaggi Magnum con San
Daniele Riserva 18 mesi, Spalla cotta la proibita,
capocollo della Valle d'ltria, Bra duro dop, Raschera
d'alpeggio, stracciatella e miele millefiori, servito con

pane.

1,7



Degustazione Di Formaggi 22€

Degustazione di Formaggi con Pecorino Piacentinu
Ennese Dop allo zafferano e pepe nero Presidio Slow
Food, blu di capra, Stracchino delle Valli Orobiche
Presidio Slow Food e Saint Romain serviti con miele
millefiori

G 7

Caprese Di Burrata 16€

Caprese con due burrate da 125gr servite con
pomodori multicolor, olio verde e basilico fresco.

7

Hummus Di Ceci, Melanzane Al 14€
Funghetto & Pane Carasau

Hummus di ceci, melanzane al funghetto & pane
carasau.

1,1

Taralli ai cereali 3€
1

Mandorle Tostate E Salate 3€
Mandorle tostate e salate.

8

Piattino Di Focaccia 3€
Piattino di focaccia barese

]

Crudite Di Carote E Salsa Rosa Affumicata 3€
Crudite di carote e salsa rosa affumicata.

4,6

Olive Baresane 3€

Chips 2€
Chips di patatine

PSSl

Chips Al Tartufo In Confezione Di Latta 5.50€

Chips al tartufo in confezione di latta.

=R

Pane E Olio Evo Terre Di San Vito 1.50€
Pane e olio evo Terre di San Vito.

1

coperto solo bere 1
coperto aperitivo 2

copertocena 3

Crudi E Tartare

Crudi E Tartare

Carpaccio Di Ricciola Hamachi 22€

Carpaccio di ricciola Hamachi con mirepoix di mela
verde, scalogno, pomodori verdi e crumble di pane e
paprika.

1,4

Tartare Di Tonno Rosso Pescato Ad Ami  20€
E Palangari

Tartare di tonno rosso pescato ad ami e palangari con
latte di mandorla, pesca noce a lamelle e menta
fresca

4,8

Tartare Di Fassona Piemontese Battuta 20€
Al Coltello
Tartare di Fassona Piemontese battuta al coltello con
tuorlo d'uovo, erba cipollina, tabasco, worchestershire,
mostarda a I'ancienne, capperi, julienne di zucchine,
citronette e sfoglie di pane tostato.

1,3,4,10



Piatti Principali
Piatti Principali

La Nostra Caesar Salad 20€

La nostra Caesar Salad con sovracoscia di pollo cotta a
bassa temperatura, lattuga, canestrato pugliese,
guanciale croccante, salsa caesar e crumble di pane
tostato.

1,3,4,7,10

Filetto Sashi 26€

Filetto di manzo Finlandese qualita Sashi, il suo jus,
purea di carote e burro nocciola e verza bollita.

7,9

Gnocchi Di Patate fatti In casa ecrudo  22€
Di Gamberi Rossi

Gnocchi di patate fatti in casa, crudo di gamberi rossi
locali, Ia loro bisque e mirepoix di limone salato.

#J 1,237

Filetto Di Branzino all'acquapazza 20€

Filetto di branzino all'acquapazza, shiso croccante e
quenelle di ricotta.

*5 4,79

Dolci

Dolci

Sorbetto Anguria, melone e yogurt greco 6€
intero

Gelato Di Ricotta Di Pecora 7€

Gelato di ricotta di pecora, crumble di arancia e
cardamomo e caramello di aceto balsamico

1,3,78

Cookie Gelato 7€

Biscotto cookie con gocce di cioccolato fondente, sale
maldon e ripieno di gelato alla mandorla e praline di
nocciole

1,378



Bollicine

Franciacorta Docg Saten Brut- 9€/45€

Monterossa-Lombardia
Franciacorta Docg Rose-Ricci 9€/45€
Curbastro-Lombardia
Spumante Metodo Classico Pinot 8€/36€
Nero Blanc de Noir Terre Brut-Terre
di San Vito-Puglia
Spumante Metodo Classico Pinot 8€/36€

Nero Rosé-Terre di San Vito-Puglia

Bianchi

Gravina Bianco Doc-Botromagno-  7€/31€
Puglia

Blend di Malvasia, Greco, Fiano e Verdeca

Sauvignon Blanc & Riesling 7€/30€

Apeneste-Terre di San Vito-Puglia
Verdeca Chakra Verde-G.Aiello-Puglia 7€/31€

Zibibbo-Barraco-Sicilia 6€/29€

()

Chardonnay e Sauvignon Blanc 6€/30€
Vespa 2019 - Bastianich - Friuli
Venezia Giulia
Rosé
Malbech Mosi-Terre di San Vito- 6€/28€
Puglia
Susumaniello Imprint of Mark 7€/30€

Shannon-A Mano-Puglia

Primitivo-Plantamura-Puglia 7€/30€
AT
BIO Q

Gravina Rosato Doc-Botromagno- 7€/31€

Puglia
Cerasuolo d'Abruzzo-Bio Valori- 6€/29€

Abruzzo

4
BIO

Rossi

Primitivo del Salento Orion- Masseria 7€/32€
Li Veli -Puglia

Susumaniello Askos-Masseria Li Veli- 8€/34€
Puglia

Malbech & Cabernet Sauvignon-Terre 7€/31€
di San Vito-Puglia

Bombino Nero Vero-Cantina TE€/31€

Lojudice-Puglia

()

Syrah Achelo-La Braccesca-Toscana 7€/30€



Bollicine

Champagne & Bollicine Italiane

Champagne Philipponnat Reserve 78€
Perpetuelle Non Dosé

Champagne Laurent Perrier Brut La 76€
Cuvee

Champagne Laurent Perrier Ultra Brut  78€
Nature

Champagne Laurent Perrier Blanc de  104€
Blanc

Champagne Brut Classic Deutz 78€
Champange Bollinger Special Cuvee 96€
Champagne Deutz Brut Rosé 96€

Champagne Moet & Chandon Brut Rosé 93€
Imperiale

Franciacorta Docg Brut Ricci Curbastro 34€

Lombardia

Franciacorta Docg Rosé-Camilucc 48€

Lombardia

Franciacorta Docg Dosaggio Zero 45€
Ammonites Camilucci

Lombardia

Franciacorta Docg Vintage Saten Ca del 78€
Bosco

Lombardia

Trento Doc Brut Altemasi 35€
Trentino Alto Adige

Cuvee Nature 30 Lune Nicola Gatta 44€

Lombardia

é

Trento Doc Rosé Maso Martis 53€
Trentino Alto Adige
4
BIO
Lucy Nero di Troia Spumante Metodo  40€

Classico Rosé
Puglia

Spumante Metodo Classico Brut Rose  38€
D'Arapri
Puglia

Prosecco di Vadobbiadene doc Casa 30€
Coste Piane

Veneto

()

Vini Bianchi
Bianchi D'ltalia e Francia

Fiano A Mano 29€
Puglia
12

Verdeca Askos Masseria Li Veli 33€
Puglia
12

Verdeca Chakra Essenza Giovanni Aiello 35€
Puglia
12

Minutolo L'insolito Michele Biancardi 30€
Puglia
12



Bianco Puglia Igt Donna Artemia 2024 27€
Puglia
lo 12

Fiano Scazzaridde | Parieti 32€
Puglia

é -

Accamilla Macerato Camerlengo 36€

Accamilla Macerato Camerlengo - Basilicata.

é

Bianco Sicilia Igt Src  30€
Sicilia

[ Y2

Crillo Passiperduti Donnafugata 30€
Sicilia

12

Bianco Di Cersasa Cataratto E Trebbiano 40€
Guccione

Bianco di Cersasa Cataratto e Trebbiano - Guccione -
Sicilia.

é

Pecorino D'abruzzo In Anfora Cirelli 40€

Pecorino d'Abruzzo in Anfora - Cirelli - Abruzzo.

é

Trebbiano Macerato Le Scoste Cipressi 32€

Trebbiano Macerato Le Scoste Cipressi - Molise.

é

Sempre In Due Macerato Fra | Monti 30€

Sempre in Due Macerato - Fra i Monti - Lazio.

é n~

Fiano Pian di Stio 2022 San Salvatore 38€
1988

Campania

é

Fiano Particella 928 Cantina del Barone 29€
2019
Campania

12

Fiorduva 2024 Marisa Cuomo 90€
Campania

12

Gewurztraminer Pacher Huber 40€
Trentino Alto Adige.
12

Sauvignon Blanc Quarz Terlan 70€
Trentino Alto Adige
12

Sauvignon Blanc Vulcaia Fumé Inama 66€
Veneto

12

Sauvignon Blanc de la Tour 2019 Villa  34€
Russiz
Friuli Venezia Giulia

12

Chablis Per Aspera Charly Nicolle 55€
Francia

12

Chablis Pic Premier 2017 Alber Pic 135€
Francia

12

Chablis Saint Pierre Albert Pic 50€
Francia

12

Sancerre Comte Lafond Baron de 58€
Ladoucette
Francia

12



Vini Rosati
Rose

Primitivo frizzante rifermentato in 25€
bottiglia Tippi Macchiarola
Puglia

é

Negroamaro Torrerose Masseria Li Veli 30€

Puglia

Cerasuolo d'Abruzzo in Anfora Cirelli 40€

Abruzzo

é

Cassiopea Toscana Rosato Poggio al 28€
Tesoro
Toscana

12

Alié Toscana Rosato Frescobaldi 30€
Toscana

12

Rumor Rosé Cotes de Provence 43€
Malbech Mosi - Terre di San Vito - Puglia.
12

Vini Rossi
Rossi

Bourgogne Pinot Noir Regnhard 45€

Francia

Bordeaux Duc Des Nauves 40€

Francia

Pinot Noir 2019 Movia 51€

Slovenia

é

Cabernet Sauvignon Classic Brda 36€
Marjan Simcic

Slovenia

Aglianico & Primitivo Ossimoro 30€
Pietraventosa
Puglia

"

Primitivo di Gioia del Colle Chakra Rosso 39€
Giovanni Aiello
Puglia

Primitivo Rosso Salento Francesco 40€
Marra

Puglia

Primitivo Es Gianfranco Fino 80€
Puglia
12

Malbek Primitivo 2023 Morella 33€
Puglia

Primitivo Old Vines Morella 50€

Malbech & Cabernet Sauvignon Il Viescovo Terre di
San Vito Puglia.

12

Negroamaro Jo Gianfranco Fino 82€
Puglia
12

Negroamaro Rosso Salento Francesco  40€
Marra

Puglia

é

Salice Salentino Pezzo Morgana Riserva 45€
Masseria Li Veli
Puglia



Susumaniello Amphora Nero Cristiano  40€
Guttarolo
Puglia

()

Montepulciano Big Foot Petracavallo 30€
Puglia

L)

Nero di Troia Le More Santa Lucia 48€
Puglia
12

Cabernet Sauvignon 2019 Marina Cvetic 65€

Abruzzo

Montepulciano d'Abruzzo 2022 Emidio  85€
Pepe

Abruzzo

é

Aglianico del Vulture Superiore Basilisco 48€

Basilicata

Aglianico Irpinia Ciro Picariello 38€

Campania

()

Taurasi Docg Stilema 2015 85€
Mastroberardino

Campania

Sangiovese Superiore Noelia Ricci 27€

Emilia Romagna

Etna Rosso Sul Vulcano Donnafugata 38€

Sicilia

Nerello Mascalese Terre Siciliane 2020  37€
Guccione
Sicilia

()

SP68 Rosso Occhipinti 35€
Sicilia

é

Langhe Nebbiolo Doc 2023 Cascina 35€
Roccalini

Piemonte

()

Langhe Nebbiolo 2023 Scarzello 40€

Piemonte

Barolo Docg Serralunga d'Alba 2019 75€
Rivetto

Piemonte

Barolo Docg Serralunga d'Alba Ettore  60€
Germano

Piemonte

Barolo Mariondino 2019 Parusso 85€

Piemonte

Barbaresco Docg 2022 Bruno Rocca 65€

Piemonte

Barbaresco Docg Cascina Roccalini 58€

Piemonte

é

Barbera d'Asti Ronco Malo 2021 Bera 38€
Vittorio & Figli
Piemonte

()

Barbera d'Alba Superiore 2022 46€
Monchiero

Piemonte

Gattinara Docg Travaglini 45€

Piemonte



Tignanello 2022 Antinori 188€

Toscana

12

Bolgheri Rosso Le Macchiole 46€

Toscana

Chianti Classico Badia a Coltibuono 34€
2022

Toscana

Sangiovese Attenti al Lupo Podere Le  38€
Ripi
Toscana

o

Rosso di Montalcino Doc 2024 Le Chiuse 50€

Toscana

Brunello di Montalcino Docg Vigna 85€
Soccorso 2020 Tiezzi

Toscana

Brunello di Montalcino Docg Pian delle  70€
Vigne 2020

Toscana

Primofiore 2023 Quintarelli 78€

Veneto

L)

Valpolicella Superiore 2020 Musella 35€

Veneto

()

Valpolicella Superiore 2013 Le Cuaite di 46€
Noemi

Veneto

é

Carmenere Colli Berici Doc Carminium  49€
2020 Inama

Veneto

Amarone della Valpolicella Docg 78€
Classico 2020 Speri

Veneto

Amarone della Valpolicella 2020 Musella 62€

Veneto

()

Amarone della Valpolicella Classico 75€
Docg 2020 Brigaldara

Veneto

Lagrein Sud Tirol Abbazia di Novacella 33€
Trentino Alto Adige

Lagrein Laurenc Pranzegg 43€
Trentino Alto Adige

L)

Pinot Nero Siebeneich Riserva 2021 45€
Terlan
Trentino Alto Adige

Pinot Nero Riserva Praepositus 2021 52€
Trentino Alto Adige

Schioppettino Venezia Giulia Igt 2022 |  34€
Clivi
Friuli Venezia Giulia

L)

Merlot 2008 Dario Princic 85€

Friuli Venezia Giulia

()

Blau&Blau 2022 Jermann 32€

Friuli Venezia Giulia

Syrah 870 Valle D'Aosta Dop 2020 50€
Rosset
Valle D'/Aosta



Birre in Bottiglia

Session Ipa Lil' Bangin' 500ml| 7,5€

Fresca, vivace e leggera € una Session IPA realizzata
con aggiunta di frumento. Dal colore dorato velato, al
naso l'aroma é balsamico, con note di mandarino e
pino. In bocca é setosa, beverina e piacevolmente
amara nel finale. Gradazione alcolica 3.8%

]

Circus Session Ipa 330m| 55€

Birra artigianale belga prodotta dal birrificio Circus
Brouwerij di Zwevegem. Gradazione alcolica 4% e un
ricco profilo di luppoli tra cui Citra, Mosaic e Amatrillo,
regala spiccate note agrumate e tropicali bilanciate

da un finale fresco, secco e piacevolmente amaro.

]

Lager Paulaner 500ml| 7€

Classica Lager Bavarese fresca e beverina Gradazione
alcolica 4.8%

1

Forst Analcolica 330ml| 4€

Birra Analcolica



Acqua & Soft Drinks
Acqua San Pellegrino 500m| 2.5€
Acgua Panna 500mI| 25€

Acqua Ferrarelle Maxima in lattina da
330ml

Acqua Tonica Fever Tree Mediterranean
200ml

Acqua Tonica Fever Tree Al Pompelmo
Rosa 200ml

Cedrata Gassata Galvanina 355ml| 6€
[/
BIO

Ginger Beer Galvanina 355ml 6€

2€

4€

4€



Numero

10

11

12

13

14

Allergene

Glutine

Crostacei e derivati

Uova e derivati

Pesce e derivati
Arachidi e derivati

Soia e derivati

Latte e derivati

Frutta a guscio e derivati

Sedano e derivati

Senape e derivati

Semi di sesamo e derivati

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni
superioria 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come
S02

Lupini e derivati

Molluschi e derivati

Descrizione
Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut, inclusi ibridati e derivati.

Sia quelli marini che d'acqua dolce:
gamberi, scampi, aragoste, granchi, paguri
e simili.

Tutti i prodotti composti con uova, anchein
parte minima...

Inclusi i derivati, cioé tutti quei prodotti
alimentari che si compongono di pesce...

Snack confezionati, creme e condimenti...

Latte, tofu, spaghetti, etc.

Yogurt, biscotti e torte, gelato e creme
varie...

Tutti i prodotti che includono: mandorle,
nocciole, noci comuni...

Presente in pezzi ma pure all'interno di
preparati per zuppe...

Si puo trovare nelle salse e nei
condimenti...

Oltre ai semi interi usati per il pane...

Usati come conservanti, possiamo trovarli
in: conserve...

Presente ormai in molti cibi vegan...

Canestrello, cannolicchio, capasanta...



