Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni € possibile consultare |'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio
*Il pesce fresco & stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento in conformita al Reg. (CE) 853/2004” - o abbattimento termico ad una temperatura di

MENU

IL CLASSICO Taralli ai cereali, olive, focaccia, mandorle salate e tostate e crudité di carote con salsarosa 14

BURRO & ACCIUGHE Crostini di baguette, burro e acciughe Reserva del Mar Cantédbrico 13
MIX MINI CROSTINI (Ordinabili anche singolarmente) 12
Crostino di baguette, tartare di manza Fassona Piemontese e salsa alla senape di Digione 3*
Crostino di baguette, stracciatella affumicata e pomodori confit 1,5%
Crostino di baguette, stracciatella e melanzane al funghetto 1,5%
*Crostino di baguette, tartare di ricciola e kefir alle erbette fini 3*
*Crostino di baguette, tartare di gambero rosso, mela verde e kiwi 3*
PALETA IBERICA 100% PATA NEGRA 22
SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI MAGNUM 36

San Daniele Riserva, Spalla cotta la proibita, capocollo della Valle d’Itria, Bra duro dop, Raschera d’alpeggio,
stracciatella e confettura, servito con pane

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI 22
Pecorino Piacentinu Ennese Dop allo zafferano e pepe nero Presidio Slow Food, Canestrato Pugliese dop,

blu di capra, Stracchino delle Valli Orobiche Presidio Slow Food e confettura di cipolle caramellate

CAPRESE DI BURRATA Due burrate da 125g servite con pomodori multicolor, olio verde e basilico fresco 16
TOMINI AL FORNO Due cremosi e filanti tomini serviti con miele, noci e composta di cipolla in agrodolce 15
HUMMUS DI CECI, MELANZANE AL FUNGHETTO & PANE CARASAU 14
SALMONE AFFUMICATO CODA NERA RISERVA Lingotto da 170gr, burro al prezzemolo e brioche tostata 38
CRUDO DI RICCIOLA *crumble di pane tostato e paprika, mirepoix di mela verde, scalogno e pomodori verdi 22

TARTARE DI TONNO ROSSO#* latte di mandorla, pesca noce e maggiorana 18

BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE BATTUTA AL COLTELLO tuorlo d’uovo, erba cipollina, tabasco 20
worchestershire, mostarda a I’ancienne, capperi,, julienne di zucchine, citronette e sfoglie di pane tostato

CAESAR SALAD Pollo cbt, lattuga romana, canestrato, guanciale croccante, salsa caesar e crumble di pane 20
FILETTO SASHI Filetto di manzo Finlandese qualita Sashi, il suo jus, pure di carote e verza bollita 26

GNOCCHI DI PATATE FATTI IN CASA, CRUDO DI GAMBERI ROSSI LOCALI E LIMONE SALATO 22
*FILETTO DI BRANZINO ALL’ACQUAPAZZA E CANNOLO DI SHISO E RICOTTA 19

Taralli 3 / mandorle tostate e salate 3 / piattino di focaccia 3 / crudite di carote e salsa rosa affumicata 3 / olive 3

Chips al tartufo in confezione di latta 5,5 / Pane e olio evo Terre di San Vito 1,5

BABA, CHANTILLY E FRAGOLE FRESCHE 8 / FORESTA NERA 8 / GELATO DI RICOTTA DI PECORA 6

coperto solo bere 1 / coperto aperitivo 2 / coperto cena 3
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